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I.-DESCRIPCION:  

 Es un magnifico detergente en forma de pasta cremosa color azul-verde claro, y olor ligero a limón. 
 Está formulado para la limpieza de todo tipo de superficie lavable, ya que esta formulado con agentes detergentes y emulsificantes 

para la remoción de grasa. 
 Penetra fácil y rápidamente cortando la grasa pesada y elimina en forma efectiva   los residuos de alimentos pegados 

manteniéndolos emulsificados en el agua, evitando que se vuelvan a depositar sobre las superficies. 
 

 II.-BENEFICIOS:  

 Es un detergente concentrado. 

 Brinda gran versatilidad de uso.  

 Efectiva acción corta grasa.  

 Formulado con un PH balanceado, secuestradores de dureza y humectantes. 

 El contenido sólido es 100% activo brindando un amplio rango de diluciones que le permite solucionar todas las necesidades de 

limpieza presentes en el procesamiento de alimentos. 

 El usuario puede formular soluciones de alta concentración para ser utilizadas en el desengrase profundo o diluido para una 

limpieza general.  

 Elimina con facilidad los problemas provocados por grasas de tipo animal como vegetal.  

 Es de fácil enjuague, no deja huella en la gota de agua, da brillo en la cristalería y en las superficies sobre la que actúa. 

 No daña las manos. 

 

III.- APLICACIONES:  

 Esta formulado para resolver todos los problemas de limpieza presentes en las áreas de procesamiento de alimentos, tales como 
ollas, cacerolas, sartenes, platos, vasos, cubiertos, barras, superficies, pisos, paredes etc.    

 Es la solución para la limpieza de cámaras frigoríficas, tanques, bandas transportadoras, cortadoras, mesas de preparación, 
moldes, charolas y en general cualquier equipo de proceso.  

 Utilícelo en solución para limpiar equipos que contengan materia orgánica comestibles en empacadoras, pasteurizadoras, en 
industrias alimenticias en general, restaurantes, bares, clubes, hospitales, universidades, asilos, etc. 
 

IV.- INSTRUCCIONES DE EMPLEO:  
 Por ser pasta, se puede utilizar concentrada, se recomienda mojar primeramente la fibra o estropajo, untar un poco de LOZZ y 

tallar, enjuague abundantemente.  
 Se puede utilizar en dilución de 1 a 10 o 1 a 20 dependiendo del tipo de grasa o suciedad a remover.  
 Aplíquelo con fibra o esponja a la loza o cristalería, talle y enjuague. 

 

TIPO DE SUCIEDAD DILUCION ml producto/ml agua 

Suciedad ligera                                              1:20 50 gr LOZZ/1000 ml agua 

Suciedad Media        1:10 100 gr LOZZ /1000 ml agua 

Suciedad concentrada                                  Directo N/A 

 
 
 

Pasta Lozz Detergente en pasta concentrado de uso múltiple con 

gran poder desengrasante 

Clave: LOZ05 
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V.- PARÁMETROS DE CALIDAD. 
 
 
 

 

 

 

 

VI.- CONSEJOS DE PRUDENCIA 

 Mantener fuera del alcance de niños 
 Mantener el recipiente herméticamente cerrado 
 Evite el contacto con los ojos 
 Proteger de la luz del sol 
 Manténgase a temperatura ambiente 
 Mantener en un lugar fresco y seco 
 No ingerible 

 

VII.- PRECAUCIONES 

 Puede ser nocivo en caso de ingestión 
 Puede irritar las vías respiratorias 
 Provoca irritación ocular 
 En caso de ingestión, no provocar vómito, de abundante agua y consulte a su médico 
 En caso de contacto con los ojos, lave con abundante agua y consulte a su médico 

 
 

 

 

 

VIII.- EQUIPO DE PROTECCIÓN RECOMENDADO 

  

 

 

 

 

 

Para más información, consulta la Hoja de Seguridad (NOM-018-STPS-2015) Código IN-LAB-008 
 

Propiedades Fisicoquímicas 

Prueba Método de prueba Especificación 

Color Visual Azul verde 

Olor Organoléptica Límón 

Apariencia Visual Pasta 

Solubilidad en agua IN-LAB-015 100% soluble 

PH IN-LAB-002 7 a 9 


